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CENTRIFUGA
J 80 Ultra ¢ J 100 Ultra

Nuov©

BAR - VENDITA DA ASPORTO - RISTORANTI - ALBERGHI - COLLETTIVITA



_ /' CENTRIFUGA J 80 Ultra

Evacuazione dei rifiuti nella vasca.

/O CENTRIFUGA J 100 Ulira

« Speciale Uso Intensivo »

Fornita con una vasca per i rifiuti di
grande capacita da 6,5 litri e traslucida
per visualizzare il livello di riempimento.

Cestello in inox
amovibile

Blocco moto

Raccogli
gocce

Resa e qualita di
succo incomparabili

re e vasca in inox
per una pulizia piv semplice

PQTENZA )

Motore industriale silenzioso.
Freno eletirico molto potente

Beccuccio
paraspruzzi




/'S CENTRIFUGA J 100 Ulira
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c Evacuazione dei rifiuti in modo continuo

Tramoggia

di espulsione

che garantisce
I'evacuazione

dei rifiuti in

modo continuo
direttamente sotto il
piano di lavoro.

6 Evacuazione dei rifiuti nella vasca

Vasca per
rifiuti traslucida

grande capacitd
7,2 litri
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— CENTRIFUGA

J 80 Ultra ¢ J 100 Ultra

Tramoggia da 79 mm di diametro
per un’alimentazione continua e
per realizzare senza sforzo
qualsiasi tipo di succo.
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CENTRIFUGA

, J 80 Ultra *J 100 Ulira
. | vantaggi prodotto:

® Realizzate in un attimo succhi di frutta e di verdura eccellenti e in grandi quantita..

* Potente e silenzioso: il motore industriale potente e robusto gira a 3000 giri/min
limitando I'ossidazione del succo. | succhi oftenuti sono molto omogenei e gustosi. I
basso livello acustico della J 80 Ultra/J 100 Ultra consente I'uso dell’apparecchio anche
in presenza della clientela.

® Pratico: il raccogli gocce trattiene fino a 30 cl di liquido per un piano di lavoro sempre
pulito.

* Vasca per rifiuti di grande capacita: La vasca traslucida sincastra perfettamente sotto
la tramoggia di espulsione per evitare gli spruzzi sul piano di lavoro.

La centrifuga J 100 Ultra vi offre 2 possibilita di utilizzo:

1. Evacuazione continua dei rifiuti. Tramoggia di evacuazione che garantisce I'espulsione
dei rifiuti in modo continuo direttamente sotto il piano di lavoro.

2. Evacuazione dei rifiuti in una vasca: vasca per rifiuti traslucida di grande capacita 7,2
litri.

e Cestello centrifuga: il cestello si puo togliere senza attrezzi per rendere pit semplice la
pulizia.

MOTORE A INDUZIONE

* Motore asincrono industriale ad uso infensivo per una grandissima affidabilita e durata.
* Motore montato su cuscinetti a sfera per un funzionamento silenzioso e privo di vibrazioni.

* Motore a presa diretta:

- maggiore potenza fornita

- sistema di avviamento semplice.
* Nessuna manutenzione: nessun pezzo soggetto ad usura.
* Albero motore in acciaio inox.
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dlf:, 3000 700 5%332\7 | | 505 | 535|235 | 162| 109 | 128
JU::: 3000 1000 5%332\7 || 596 | 538|235 | 256 | 129 | 156

* Alfri voltaggi : a richiesta.
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i Utilizzatori:
Bar, Vendita da asporto, Ristoratori,
Alberghi, Collettivita

Q In breve:

Hanno tutti i vantaggi per aiutarvi in
cucina: rapide, efficaci, robuste e con
una qualita di succo irreprensibile.

Video disponibile su:
www.robot-coupe.com
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STANDARD:
Apparecchi conformi:

* Con quanto previsto dalle seguenti direttive comunita-
rie, comprese le ultime modifiche e con la relativa legis-
lazione di recepimento: 2006/42/CE, 2006/95/
CE, 2004/108/CE, 1935/2004/CE, 10/2011/UE,
«RoHS» 2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE.

e E che sono state applicate le seguenti norme ar-
monizzate: EN ISO 12100 - 2010, EN 60204-
1 - 2006, EN 1678 - 1998, EN 60529/2000:

IP 55, IP 34. N N
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J 80 Ultra - J 100 Ultra e

Consignes de sécurité et d’ utilisation / Safety and Operating Instructions
Veiligheidsvoorschriften en gebruiksaanwijzing /Sicherheits- und Bedienungshinweise

Aan de wand te bevestigen.
An der Wand zu befestigen.

Montage / Assembly / Montage / Montage

REF : 451193- 06/2016

162 mm

256 mm

Utilisation / Usage /
Gebruik / Bedienung

Eplucher les fruits & peau épaisse
/ Peel fruit with thick skins /
Schil vruchten met een dikke schil
/ Dickschalige Friichte schélen
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Dénoyauter les fruits & noyau /
Remove the fruit pip / Ont-

pit steenvruchten/ Kern- und
Steinobst entkernen

marche / start /
aan / ein

@ arret / stop /
vit / aus

g
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Nettoyage / Cleaning /
Reiniging / Reinigung




J 80 Ultra - J 100 Ultra s mzw  robot ) coupe’

Consignas de seguridad y utilizacion / Instrucdes de seguranca e de utilizacao Da fissare a parete. ¥ c ] www.robot-coupe.com
Istruzioni di sicurezza e d’ utilizzo /TexHuka 6e3onacHOCT U PYKOBOACTBO NO 3KCMTyATALUM Mosecutsb Ha cTeHy.

Montaje / Montagem / Montaggio / C6opka Utilizacién / Utilizacdo /
Utilizzo / Ucnonb3osanue

Limpieza / Limpeza / Pulizia
/ YUncrka

Pelar las frutas de piel gruesa

; 2 _ / Descascar os frutos com pele ’ o
8 D grossa / Sbucciare la frutta
“ _e‘ con buccia grossa / @pyktsi ¢
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8 8 Deshuesar las frutas con hueso
w “ / Descarocar os frutos com

caroco / Togliere il nocciolo/
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