
 Cast Iron contact grills
Stainless steel body. Cast iron cooking surface. Work thermostat 
0-300 °C. Power light and cooking plate heating  lamp. The upper
plate is always grooved, the lower plate can be smooth or grooved.

 Piastre di cottura in ghisa
Struttura in acciaio inox. Piano di cottura in ghisa. Termostato di lavoro 
0-300 °C. Spia di presenza rete e di riscaldamento piastra. Il piano
superiore è sempre rigato, il piano inferiore può essere liscio o rigato.
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PG25L
1800

230/1N/50

225x230 310x305x210h/520h
14,0 15,5

46x44x27h
PG25R 13,0 14,5

PG35L
2200 340x230 430x305x210h/520h

20,0 21,5
55x45x27h

PG35R 19,0 20,5

PG50L
3600 475x230 570x305x210h/520h

26,0 28,0
69x45x27h

PG50R 25,0 26,5


